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Reception:

Med kaffe samt fri gl og vand

Pris pr. pers. kr. 50,00
Evt. bryllups kage eller chokolade er ikke med i prisen.

Festarrangement:

Med fast pris bestaende af

Velkomst — vaelg mellem:

Champagne

Kirr Royal (m. champagne)

Hyldeblomst (Hvidvin m/ hyldeblomst og jordber)

3 retters menu:

Sammensattes ud fra menukort eller i samrad med kgkkenchefen

Fri husets vin, gl og vand (under hele arrangementet)

Kaffe/the

Chokolade

Natmad:

Efter eget valg fra selskabsmenukort

Pris pr. kuvert. 3 retter kr. 795,00

Tilbudet geelder for 8 timers festarrangement.
Onsker de yderligere at forleenge festen, vil der vaere en pris pr. tjener pr. time
pa 275 kr.

Ovennaevnte priser er inkl. moms, bordopdakning, blomster og betjening.




Forretter:

Bagt torsk m. parmesanflan, gazpacho & balsamico

Kartoffelblini m. sukkergrillet tun, fennikel & karsecreme

Dampet rgdtunge m. fynsk rygeost pa feldsalat, julienneurter & sauce verte
Carpaccio af dansk kalv tgrmarineret i havens krydderurter, &rtepuré & kryddersalat
Oksehaleterrine m. grgnne bgnner, syltede 1gg & tomatolie

Alle forretter serveres br¢,d

Hovedretter:

Stegt unghanebryst fra Hopballe Mglle, spidskél, spreengt kalvetunge & purlggscréme
Symfoni af fynsk frilandsgris, glaserede kaber, braiseret bryst & stegt mignon
m. kéltimbale, rodfrugtpuré & glglace

Sydfynsk lam fra Hesselager i 2 variationer, farseret bryst & kotelet

m. braiserede peberfrugter, hvidlggsmousse & lammesky

Dansk oksefilet m. redlggschutney, spinatsoufflé, ristede svampe & rgdvinssauce
Dansk kalvesteg stegt som vildt m. bagt ®ble, selleripuré, syltede tranebaer &
vildtsauce

Alle hovedretter serveres med dagens kartoffel

Desserter:

Ngddekage m. bagte stikkelsbar & vanilleparfait

Glaseret pandekage m. kompot af havens @&bler, karamel & lynghonningparfait
Yoghurt-Charlotte m. bagte rabarber, rabarberconsommé & sprg¢d mandelkage
Arstidens ber/frugt m. sorbet, mandelmazarin & pistacie-créme Anglaise

Jomfru Rigborgs desserttallerken m. kage, ber, shot & is

@nsker De andet natmad end suppe, se venligst forslagene pa vort selskabsmenukort



Receptions buffet.
Lettere buffet til minimum 20 pers.

Carpacio af rgget andebryst pa feltsalat med
trgffel-hytteost og rasyltede ribs.

Koldrgget laks med fennikelsalat.

Flutes kanapé med andelevermousse, tilsmagt med cognac.
Hvidlggs marinerede keemperejer pa feltsalat.

Fyldt kalkunbryst med tomat og feta, hertil ratatouille.
Helstegt dadyrkglle med svamperagout.

Toscansk pastasalat.

Hvedesalat med piment.

Div. blandede oste med oliven.

Brgd og smgr.

Pris pr. kuvert.

Jomfru Rigborgs luksus platte

Rejer m/ hjemmelavet mayonnaise & citron
Dampet rgdtunge m/ fynsk rygeost
Sukkergrillet tun m/ fennikelsalat

Rgget andebryst m/ syltede tranebaer

Stegt skinkemignon af fynsk frilandsgris

2 danske oste m/ oliven

Brgd & smgr

Pris pr. kuvert

Cafe Jomfru Rigborgs buffet.
Minimum 20 personer.

Bagt Torsk m. kemperejer & sauce verte
Koldrgget laks m. rucola & citronflgde
Parmaskinke m. mozzarella & pesto

Paté m. ristet rugbrgd & syltede kapersfrugter
Stegt unghanebryst fra Hopballe Mglle m. sauteret spidskal
Dansk oksefilet m. rgdlggschutney

Pastasalat

Kartoffelsalat

2 danske oste m. vindruer

Chokoladekage

Brgd & smgr

Pris pr. kuvert

Kr. 195,00

kr. 200,00

kr. 220,00



Gourmet fest / bryllups menu:

Dette er en menu der er sammensat til den der gerne vil give sine gaster en s&rlig
gastronomisk oplevelse.

Velkomst:

Champagne

Appetizer:

Parmasanflan m. sprgde salater.

Forret:

Kgkkenchefens fisketallerken m. havtaske, Jomfruhummer og Laks.
Hyvidvin:

Capricorn Estates Chardonnay, Argentina, Mendoza.

Mellemret:

Arstidens Sorbet.

Hovedret:

Dadyrfilet m. ristede svampe, rodfrugt timbale og kirsebzr vildtsky.
Rgdvin:

Casa Contini Squinzano Riserva, Italien, Puglien

Dessert:

Jomfru Rigborgs Desserttallerken, m. kage, bar, shot & is

Dessert vin:

Moscato d”asti

Kaffe og petit four.

Cognac og likgr

Natmad.

Efter eget valg fra vores selskabsmenu kort.

Pris pr. Kuvert. Kr. 1095,00

Prisen er inkl. husets vin, ¢l og vand under hele arrangementet samt
Servering og opdekning med guldstole.

Jomfru Rigborgs gallabuffet

Minimum 30 personer

Appetizer pa bordet fra starten

Rgget andebryst m. kryddersalat & ngddevinaigrette
Buffet:

Koldrgget laks m. rucola & citronflgde



Bagt Torsk m. parmesan flan & balsamico

Sukkergrillet tun m. fennikelsalat & karsecreme

Carpaccio af dansk kalv tgrmarineret i havens krydderurter m. &rtepuré
Stegt unghanebryst fra Hopballe Mglle m. spidskal

Portermarineret filet af fynsk frilandsgris m. stegte rodfrugter

Helstegt dadyrkglle fra egen avl m. svamperagout

Dansk oksefilet m. rgdlggschutney & rgdvinssauce

Langtidsbagte sma kartofler

Speltkernesalat m. braiserede peberfrugter

Salatbord m. dressinger

Osteplanke m. danske & udenlandske oste

/Ablekage m. cremefraiche

Brgd & smgr

Pris pr. kuvert kr. 295,00

A _

Natmad

Karrysuppe m. kylling & ris kr. 58,00
Frikadeller m. kartoffelsalat kr. 68,00
Tarteletter m. hgns 1 asparges kr. 68,00
Lav selv — hotdog m. tilbehgr kr. 68,00
2 slags terter m. salat kr. 68,00
Planke m. pglser & oste kr. 78,00

Stegte revelsben m. coleslaw & salat kr. 78,00

2



Velkomstdrink kr. 35,00
Kirr Royal (med champagne)

Hyldeblomst (Hvidvin med Hyldeblomst og jordber)

Husets Hvidvin pr. flaske kr. 175.00
Husets Rgdvin pr. flaske kr. 175.00
Husets dessert vin pr. glas kr. 35.00
Kaffe eller te kr. 28,00
Fyldt Belgisk chokolade kr. 25,00
Liker kr. 30,00
Cognac kr. 35,00
Yderligere:

Tilleeg for husets spiritus i 2 timer. kr. 65,00

Vi ggr opmeerksom pa at der i s@sonen fra 26. april til 28. september skal betales
entre til parken.

For yderlig information eller bestilling.
Kontakt Restaurationschef Peter Worsg,.
tif. nr. 20 80 90 19 eller maibw@egeskov.dk




